Warsztaty dobrego smaku. Atuty integrujg i uczg

Nie tylko ucza gotowania pod okiem najlepszych kucharzy, ale tez integrujg i przede wszystkim bawia. Atuty Studio
Kulinarne to nowe miejsce na gastronomicznej mapie Biategostoku.

Twdérca przedsiewziecia — Kamil Lacki, absolwent SGH, po dwoch latach pracy w
banku doszedt do wniosku, ze to jednak nie to, co chce robi¢ w zyciu. Wiosng tego roku
postanowit uruchomic¢ wtasng dziatalno$¢ gospodarcza. Decyzje podejmowat wraz ze
Swojg narzeczong — Anetg Pojawa, pasjonatkg zdrowej kuchni.

- Chcieliémy potaczy¢ przyjemne z pozytecznym, a poniewaz oboje jesteSmy
mitosnikami dobrego, zdrowego jedzenia, lubimy gotowac i by¢ z ludzmi —
postanowilismy: warsztaty kulinarne — opowiada Kamil Lacki. -Tym bardziej, ze w tym
czasie w Biatymstoku nie byto jeszcze zadnego studia kulinarnego o tak szerokim
profilu dziatalno$ci. DoszliSmy do wniosku, ze lepiej zaryzykowaé, by¢ pionierem na
rynku niz powielac czyjes pomysty.

- WiedzieliSmy ze w Polsce studia kulinarne cieszg sie duzym zainteresowaniem, ze to
juz nawet nie moda, a wrecz rewolucja kulinarna — dodaje Aneta Pojawa. - Wsréd ludzi
ro$nie $wiadomos¢, ze warto sie zdrowo odzywiac, uzywac swiezych produktéw, a
gotowanie moze byc¢ sztukg i przyjemnoscia, a nie jedynie codziennym obowigzkiem.
Dzi§ gotowanie jest seksy. PostanowiliSmy wykorzystac ten trend.

By ich pomyst miat jak najwieksze szanse powodzenie postawili na szeroki zakres
dziatalno$ci, profesjonalnie wyposazony lokal i wyjatkowych prelegentow— szefow
kuchni, baristow, dietetykdow.

Dla przyjaciof, firm i rodzin

Z warsztatow, moga korzystac nie tylko ludzie, ktdérzy chcg nauczyé sie gotowag |
wesoto spedzi¢ czas z przyjaciotmi, ale tez firmy, ktérym brakuje pomystu na ciekawe
spotkanie integracyjne lub biznesowe.

- Tym bardziej, ze te eventy majg elastyczng formute — moga miec bardziej formalny
charakter pokazu kulinarnego i degustacji potraw, a moga by¢ okazjg do nieformalnego
spotkania w luznej, sprzyjajacej integracji atmosferze. Nic tak nie tgczy jak wspdine
pichcenie, a potem celebrowanie tych potraw, angazujgce wszystkie zmysty
uczestnikdw — przekonujg tworcy studia.

Udziat w warsztatach moze tez by¢ ciekawym pomystem na spotkanie rodzinne —
wspdlny obiad, ciekawe kinder party lub nietypowe przyjecie komunijne. Ale to tez
kulinarne sesje zdjeciowe, gotowanie w plenerze, a nawet private dining, kiedy studio
kulinarne jest scenerig kulinarnych popiséw, a my tylko zapraszamy znajomych na
wspblne gotowanie i wybieramy tematyke spotkania. O reszte zadbajg Atuty.



- Zasada jest jedna - procz porcji rzetelnej kulinarnej wiedzy i znakomicie
przyrzadzonych potraw — liczy sie dobra zabawa i mita atmosfera. A wszystko podane w
najlepszej oprawie — na te karte postawiliSmy— mowi Kamil £acki.

Kuchnie swiata w perfekcyjnym wnetrzu

Taki rozmach wymagat inwestycji — dzieki przekonywujgcemu biznesplanowi Kamil
otrzymat na start dotacje z Urzedu Pracy, co pozwolito na wyposazenie lokalu na
parterze Rezydencji Piotrkowska w profesjonalny sprzet AGD. Reszte trzeba byto
dotozy¢ ze Srodkow wiasnych.

- Wielkg wage przyktadaliSmy do wystroju — zdecydowalismy sie na profesjonalnego
projektanta, odpowiedzialnego réwniez za projekt catego budynku — Macieja
Mattowskiego. Ale staralismy sie mie¢ wptyw na kazdy element projektu, od wnetrza
poczynajac, poprzez logo, na stronie internetowej konczac — opowiada wtasciciel.

Ostateczny efekt jest imponujacy - ciekawe, industrialne wnetrze, ocieplone belami z
80-letniego drewna, duze i wysokie $ciany, dajgce poczucie przestrzennosci. Do tego
profesjonalny sprzet kuchenny, funkcjonalny, wyposazony w ptyty grzewcze stét do
przygotowania potraw oraz wygodny stot biesiadny.

- No i przede wszystkim niezawodna wentylacja - nie ma mowy, by goscie wychodzili
przesaczeni kuchennymi zapachami — podkresla mtody przedsiebiorca.

Dodatkowy atut Atutéw to wszechstronno$¢ kulinarnych pokazéw — mtoda firma ma juz
na koncie m.in. prezentacje kuchni prowansalskiej, chinskiej czy Swiezy temat — czyli
satatki z lekkimi dipami. Prawdziwg furore zrobit kurs profesjonalnego parzenia kawy,
do ktorej mleko pozyskano...wprost od krowy Mandaryny, ktéra byta niespodziankg
pokazu. A plany sg niemniej ambitne — wrze$niowe tematy to sezonowe przetwory,
kuchnia azjatycka i krotki kurs kuchni francuskiej oraz pomyst na idealny lunchbox, czyli
zdrowe drugie $niadanie.

Dla ciata i dla ducha

Mimo, ze dziatajg zaledwie od kilku miesiecy, Atuty juz staty sie miejscem
przyciggajacym nie tylko amatoréw dobrej kuchni i zabawy, ale tez kulinarne gwiazdy,
ktore podczas warsztatowych spotkan mogg zaprezentowac caty swoj kunszt. Swoimi
sekretami dzieli sie juz m.in. Magdalena Radziszewska, certyfikowany diet coach i
psycho-dietetyk z Instytutu Zdrowego Odzywiania w Biatymstoku, Lukasz Zdrojkowski,
szef kuchni, z doswiadczeniem zdobytym w restauracjach i hotelach na potudniu
Francji, Emilia Andrzejewska i Marcin Zalewski — zatozyciele Baristacji i Essenza
Catering, Ewa Batdy$ — Jakuc¢ szef kuchni w biatostockim hotelu Silver, czy Bartek
tukaszewicz — pochodzacy z Biategostoku, kucharz m.in. w pekinskiej restauraciji
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winday City, a obechie w sowa | Frzyjaciele w vvarszawie.

- Kazdy, nawet najbardziej wyszukany pomyst naszych klientéw jest do zrealizowania,
oni sg naszym motorem i inspiracjg — podkreslajg tworcy Atutdéw. - Wazne, by dotrzeé
do odpowiednich prelegentéw, dlatego utrzymujemy kontakty z szeroko pojeta branza,
wspotpracujemy z szefami kuchni nie tylko z Biategostoku. Jednak zalezy nam réwniez
na propagowania wiedzy przekazywanej podczas naszych warsztatow, dlatego
kontaktujemy sie z blogerami kulinarnymi, branzowymi wydawnictwami i wszystkimi,
ktorzy chcg te wiedze przekazac dale;.

Na warsztaty mozna zapisac sie przez firmowg strone www.atuty.co ﬂ
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http://www.atuty.co
https://twitter.com/wojpodlaskie
https://www.facebook.com/wojpodlaskie/
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