Od pokrzepienia serc ku pokrzepieniu zmystow

~Henryk Sienkiewicz i jego tworczosc” to temat zadany przez organizatoréw uczestnikom VI Mistrzostw Szkét
Cukierniczych, ktérych finat odbedzie sie w przysztym roku w Warszawie podczas Targéow EXPO- Sweet.

W dniach 28-29 pazdziernika br. w Zespole Szkét Weterynaryjnych i
Ogolnokasztatcgcych Nr 7 w Lomzy uczniowie specjalnoéci: technik zywienia i
technolog zywnosci pod kierunkiem Elzbiety Jaroty i mgr inz. Eweliny Karpinskiej—
Siwek intensywnie wykorzystywali swg inwencje i umiejetnosci w celu wykonania dzieta
kulinarnego, ktére w swej tresci i formie oddawatoby ,smak” ulubionego przez nich
utworu pisarza.

Zwyciezcami szkolnego finatu Mistrzostw - decyzjg Jury - zostaty: Weronika Balewska
i Katarzyna Fabiszewska z ki llc za tort ,Latarnik” .

Jury pogratulowato pozostatym uczestniczkom konkursu (zespotom), Karolinie
Debowskiej i Dominice Duda (ki Il ¢), Klaudii Trzesniewskiej i Aleksandrze Kedziorek
(kI 11 d) , Justynie Kotowskiej i Patrycji Kozikowskiej (kI IV d) , Karolinie Gérskiej i

Aleksandrze Falkowskiej (kl Il b) , Weronice Choinskieji Paulinie Chojnowskiej (
d), uznajac, pomystowos¢ i smak wszystkich tortéw.
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