Podlaski Produkt Lokalny. Sery z Zagrody Pod Lasem

Sa kozy: Gapcia, Musia, Cristal, Masakra i kilkanascie innych. Owce i baran, ktéry gosciom prébuje zjes¢ cholewki butéw.
Jest tez krowa rasy jersey, psy, koty i w koncu wiasciciele: Monika i Szymon Szymczukiewiczowie oraz Basia tapiniska. To
oni tworzg serowarskg marke ,,Zagroda Pod Lasem”.

- Gapcia, chodz tu do mnie, moj skarbie — tak do swojej podopiecznej méwi Barbara
tapinska. W Zwierkach k. Biategostoku prowadzi gospodarstwo i w ramach Rolniczego
Handlu detalicznego produkuje sery: kozie, owcze i krowie. Z kozami zwigzana jest juz
od 17 lat.

Kozia misja

- Cafe zycie mieszkatam w miescie, w Biatymstoku. Prowadzitam tam biznes,
miatam restauracje. Ale marzytam o mieszkaniu na wsi — wspomina pani Basia
siedzgc na tarasie swojego domu w Zwierkach.

Jednak nie to marzenie byto impulsem do zostania ,koziarg”. To dzieci — a Scislej ich
uczulenie na krowie mleko. Pani Basia szukata wiec rozmaitych zamiennikdéw, w tym
mleka koziego.

- Zdobywatam takie w kartonie, smierdzgce albo wyczekiwatam pod biatostockim
"Opatkiem” [sklep PSS Spotem w centrum Biategostoku - dop. red.] na pana
Jacka, ktory co tydzien przywozit kozie mleko — opowiada i wspomina, jak stojgc w
kolejce zastanawiata sie, czy owego mleka wystarczy takze dla niej.

- Kiedy kupilismy w Zwierkach ziemie, wiedziatam, Ze chce miec kozy. Nie tylko
dla mleka dla swoich dzieci, ale tez Zeby dzielic sie z innymi, by sie nie
denerwowali, Ze dla nich nie wystarczy. To taka moja misja — wyjasnia Barbara
tapiriska.

Moje stado

Dzi$ pani Basia rzadko sie denerwuje, a czesto usmiecha. Jej zwierzeta w Zwierkach:
psy, koty, kozy i owce taszg sie do niej, przytulaja, przybiegajg na wotanie. A baran
uparcie skubie cholewki naszych butéw. Ale gtaskac tez sie daje.

- Lubig sie przytulac — potwierdza nasze obserwacje gospodyni. - Moze dlatego, ze
jako miastowa mam do nich nieco inny stosunek niz prawaziwy rolnik. Nie sg dla
mnie inwentarzem, czy narzedziem do produkcji, ale moim stadem — wyjasnia
gtaszczgc biatg Gapcie, 10-letnig koze, ktorg sama wykarmita butelkg. — Pewnie,
ze interesuje mnie, ile mleka dajg, z niego przeciez robie sery. Staram sie jednak,
by miaty u mnie dobrze.

Zwierkowe zwierzeta maia swoie mieisce w zaadontowanvch budvnkach
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gospodarczych Wiekszos¢ czasu spedzajg jednak na tace, na pastW|sku —Trawa i
siano, to ich gtbwne pozywienie. Nie stosuje zadnych gotowych pasz, bo to czué w
mleku — wyjasdnia pani Barbara. — A moje mleko i sery majg juz swojg marke i swoich
klientow.

Jednym z nich byta Monika Szymczukiewicz. Dzi$ obie panie tgczy zarowno pasja
serowarska, mito$¢ do kéz i wspdblna marka, pod ktérg sprzedajg swoje wyroby -
,Zagroda Pod Lasem”.

Kozy w Kozlikach

Pani Monika i Szymon Szymczukiewiczowie od zawsze lubili wies, zwierzeta i nature.
Oboje majg wyksztatcenie zwigzane z rolnictwem. Wiekszo$¢ czes¢ swojego zycia
przemieszkali jednak w miescie.

— Tesknilismy za wsig i kiedy nadarzyta sie okazja, to sie na nig wyprowadzilismy. A kiedy okazafto sie, ze nasze dzieci sg

uczulone na mleko krowie i zaczelismy kupowac kozie od pani Basi, coraz czesciej myslelismy o wtasnym stadzie kdz —
opowiada pani Monika.

Wraz z mezem zdecydowali, ze sprdbujg swoich sit jako ,koziarze” i zaczeli
przeksztatca¢ gospodarstwo rodzicéw w KozZlikach. Dawne budynki gospodarcze
zmienity sie w koziarnie i zyskaty lokatorow.

- Wszystkie nasze kozy miaty i majg imiona. To towarzyskie i bardzo ciekawskie
zwierzeta — wyjasnia pani Monika i wymienia kilka swoich podopiecznych: - Jest
Karmelka i Bella, jest Cleo, Dzika i Cristal, jest tez Masakra, bo strasznie sie
awanturowata, jak jg tu przywiezliSmy.

Sery z kuzni

My$l o wyrobie serow pojawita sie wraz z kozim mlekiem.

- Jak juz byly kozy i nasze pierwsze proby serowarskie smakowaty nam, rodzinie i
znajomym postanowilismy sprobowac tez z mlekiem owczym — wyjasnia Monika
Szymczukiewicz. | tak w KoZlikach powstata teZ owczarnia.

Dzi$ panstwo Szymczukiewicz majg ok. 40 k6z dojnych i 30 mlecznych owiec. Dziennie
(w tzw. sezonie, czyli od wiosny do jesieni) koza daje im ok. 3-4 | mleka, ale to zalezy
od zwierzecia. Sg takie, ktoére oddajg tylko 2 litry. Owce sg skromniejsze - 1 | mleka
dziennie, dlatego sery owcze sg drozsze.

- Dgzymy do tego, by miec ok.150 litrow mleka dziennie — mowi pani Monika. — To
jednak zalezy nie tylko od liczby zwierzat, ale ich zdrowia, kondycji. Nasze
zwierzeta sg wypasane na naszych tgkach, dostajg naszg trawe i siano, nie
dajemy im zadnych gotowcow. Dlatego nasze mleko i sery sg wysokiej jakosci, nie
mayjg tego niechcianego przez klientow specyficznego zapachu.

Szymczukiewiczowie pracujg w ramach Rolniczego Handlu Detalicznego, dlatego
przez pierwsze lata wyrabiali swoje sery w domowej kuchni.



- Ale méj maz zaadaptowata starg kuznie w naszym gospodarstwie w pracownie
serowarskg i teraz mamy luksusowe warunki — smieje sie pani Monika.
Pasja taczy

W serowarskiej pracowni w KozZlikach powstajg sery kozie i owcze: twarogowe,
podpuszczkowe, twarde i miekkie, typu ricotta, feta czy gouda; jest takze mleko i
jogurty. Razem z serami pani Basi marka ,Zagroda pod Lasem” ma dos¢ szerokg
oferte.

- Da sie z tego zyc, choc trzeba wtozyc¢ w to mndostwo pracy. Zwierzeta, to opieka
catodobowa, codzienna — mowi pani Monika. — Trzeba je wydoic, nakarmic, napoic,
oporzgdzic, wypuscic na pastwisko, zadbac o ich poZywienie i zdrowie. Mleko tez
nie moze czekad. Swieze, niepasteryzowane nie moze czekac na przerobienie
atuzej niz cztery godziny od udoju. A potem — po przerobieniu go na sery, trzeba
znaleZc¢ na nie klientow. Dlatego wspofpraca dwoch serowarskich gospodarstw sie
opfaca. Zwiaszcza, gdy taczy je nie tylko zysk.

- Potgczylismy swoje smaki, swoich klientow. Ale nie tylko — zastrzega Barbara
tapiniska. — Razem jeZdzimy na szkolenia, spotykamy sie towarzysko, takze z
innymi koziarzami w z Podlaskiego. To taka zwarta grupa ludzi, ktorym zaleZy na
dobrym, wartosciowym jedzeniu, na zdrowiu i przede wszystkim na bliskosci z
naturg i ze zwierzetami.

Urszula Arter, Podlaskie Centrum Produktu Lokalnego

Rolniczy Handel Detaliczny — Barbara tapinska

~Sery ze Ztotej Polany”

Zwierki 51, 16-060 Zabtudow

Tel. 502 259 780;

Strona w bazie producentéw Sery ze Ztotej Polany
Rolniczy Handel Detaliczny — Monika Szymczukiewicz
Zagroda Pod Lasem — Kozliki

Kozliki ..., 16-060 Zabtudéw

e-mail: monika.szymczukiewicz@onet.pl

Tel. 606 710 593 ﬂ

Strona w bazie producentéw: Sery z Zagrody Pod Lasem
Strona fb: Zagroda Pod Lasem KozZliki


https://produkty.podlaskie.eu/seryzlotapolana
mailto:monika.szymczukiewicz@onet.pl
https://produkty.podlaskie.eu/serykozliki
https://www.facebook.com/Zagroda-Pod-Lasem-Ko%25C5%25BAliki-883546825034628
https://twitter.com/wojpodlaskie
https://www.facebook.com/wojpodlaskie/
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