Podlaski Produkt Lokalny. Serowar Sokélski

W Miejskich Nowinach (pow. sokélski) rzadza kozy. A pod ich rzagdami Aurelia i Gabriel Szymczakowie produkuja sery -
kozie, oczywiscie. Od lekkiego twarozku, po sery twarde, dojrzewajace, a nawet plesniowe. Korzystajac ze swoich
doswiadczen z miejskiego Swiata, uczg tez innych, jak rozpocza¢ serowarskg przygode.

Aurelia Felinska-Szymczak i Gabriel Szymczak zyciowg podréz z kozami rozpoczeli w
2014 r. To woéwczas po wielu poszukiwaniach gospodarstwa i swojej nowej zyciowej
siedziby na wsi — znalezli pod Sokdtkg Miejskie Nowiny.

- Oboje przez wiele lat pracowalismy w warszawskich korporacjach. Tam sie tez
poznalismy: ja z Zabrza, Gabriel z Kotobrzegu — wspomina Aurelia Feliriska-
Szymczak. — | po latach wspdlnie postanowilismy, Zze chcemy sie przeprowadzic na
wies. Szukalismy swojego miejsca po catej Polsce, ale szczegdlnie ciggneto nas
Podlasie. Od poczatku wiedzielismy tez, Ze chcemy miec kozy. Dla mleka i sera,
bo od zawsze lubilismy takie smaki.

Na poczatku do Miejskich Nowin trafity dwie kozy. Dzis jest ich kilkadziesiat.

Szpilki i mity
Pierwszych rolniczych i koziarskich obowigzkdéw, a takze umiejetnosci uczyli sie na
serowarskich szkoleniach i z Internetu.

- Wiadomo, ze wyobrazenie korpoludka o mieszkaniu na wsi jest bardzo
wyidealizowane. | my tez mielismy swoje wzloty i upadki. Jednak okazafto sie
ostatecznie, Ze my, mieszczuchy lubimy sie zajmowac takg wiejskg robotg —
opowiada Gabriel, a Aurelia dodaje. — Kiedys moim obuwiem stuzbowym byty
szpilki, dzis gumowce i wcale tego nie Zatuje!

Zakfadajgc kozie gospodarstwo postanowili, Ze bedg sie nim zajmowac osobiscie w
catoéci: hodowac kozy, robi¢ sery, ale tez uprawiac zboze i kosic tgki, aby mie¢ swojg
pasze dla zwierzat. Za ich dobrostan odpowiada przede wszystkim Gabriel.

- Przy zwierzetach trzeba sie nauczyc¢ wszystkiego. Byc nie tylko ich opiekunem
czy karmicielem, ale tez weterynarzem a z czasem nawet potoZnikiem — wyjasnia
Gabriel Szymczak. A Aurelia dopowiada. - W tym 2021 r. wiosna byta naprawde
cieZka. Mielismy kilkadziesigt porodow, zdarzyty sie tez takie, wymagajgce ludzkiej
interwencji. Mysle, ze Gabriel zyskat nowg specjalizacje koziego potoznika —
Smigje sie.

Oboje dbajg o to, by w ich gospodarstwie kozy miaty nie tylko wygodnie, ale przede
wszystkim czysto. Higiena w koziarni i w hodowli k6z przektada sie bowiem na jako$¢
mleka.
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sery Smierdzg — mowi Aurelia Felinska-Szymczak. — Bo nie $mierdzg, jesli kozy sg
zadbane, majg odpowiednie warunki, duzo przebywajg na pastwisku i sg
prawidfowo karmione. My ich mleko pijemy na co dzien, robimy z niego nie tylko
sery, ale teZ desery, choCby btyskawiczny sernik z koziej ricotty. Jest pyszny i
stodko pachngcy!

Klasa Master i Guru

Serowarka z Miejskich Nowin — wykorzystujac swoje doswiadczenie korporacyjne — nie
tylko produkuje i sprzedaje (w ramach Rolniczego Handlu Detalicznego) produkty kozie,
ale tez uczy je robi¢. Do Szkoty Serowarstwa Aurelii Felinskiej-Szymczak — przyjezdzajg
ludzie z catej Polski, by poznawac tajniki produkcji sera.

- W 2019 r. zauwazytam, Ze bardzo duzo czasu poswiecam w Internecie na
réznych forach, ale tez na naszym profilu w mediach spotecznosciowych, na
udzielanie rozmaitych rad dotyczgcych produkcji sera — wyjasnia Aurelia. —
Postanowitam to zmienic i nadal udzielac rad, ale juz na profesjonalnie
prowadzonych warsztatach.

Poczatkowo odbywaty sie w Miejskich Nowinach w domowej pracowni serowarskiej, ale
szybko zabrakto tam miejsca. Dlatego warsztaty odbywajg sie teraz w centrum
Biategostoku, gdzie Szymczakowie przywozg niezbedny sprzet, mleko i inne akcesoria
niezbedne do szkolenia.

- Mamy rézne poziomy szkoleniowe: Starter dla poczagtkujgcych, Master dla
bardziej zaawansowanych i najwyzszy etap, czyli Guru, na ktérych uczymy juz
produkowac sery wymagajgce rozmaitych zabiegow i roznych szczepdow bakterii —
wyjasnia Felinska-Szymczak.

Po zajeciach z tzw. produkcji mozna takze nauczyc sie sprzedazy swoich seréw w
Internecie, tworzenia profilu w mediach spoteczno$ciowych, a nawet podstaw serowej
fotografii.

- Ten modut szkoleniowy tez powstat z potrzeb moich klientow. Czesto mnie pytali
o to, jak fotografowac sery, jak je pokazywac w sieci — wyjasnia Aurelia, ktora o
swoich kozach i serach opowiada na FB, Instagramie a ostatnio nawet na
popularnym wsrod nastolatkow Tik-Toku. — Wykorzystuje swojg wiedze i
umiejetnosci ze szkoty fotograficznej, ale tez te zdobyte w korporacji. Szkolenia
byty moim chlebem powszednim — wspomina.

Wiejskie szczescie

Gospodarstwo Serowara Sokélskiego w Miejskich Nowinach jest potozone bardzo
malowniczo: wérdd Sokdlskich Wzgorz, blisko lasu. Klienci lubig tu przyjezdzac
osobiscie.



- Zwtaszcza w weekendy, aby poznac sie z nami, a dzieciom pokazac kozy — mowi
pani Aurelia. — Stad nasz kolejny pomyst, aby w ciggu roku robiC tzw. dni otwarte.
Mamy wtedy czas dla naszych gosci, opowiadamy o kozach, o produkcji serow. Na
miejscu mozna pospacerowac, zwiedzic koziarnie, pogtaskac nasze zwierzeta,
sprobowac naszych produktow.

A jest w czym wybieraé. W sezonie serowarskim (kozi sezon trwa od maja do
pazdziernika) Szymczakowie majg w swojej ofercie: twarogi, jogurty, sery
podpuszczkowe, jogurtowe, z czarnuszka, ziotami, twarogowe pasty z rozmaitymi
dodatkami, sery dojrzewajgce, a takze sery weganskie, czyli na mleku roslinnym!

Biezgca oferta jest udostepniana na profilu na FB, a towar do np. Biategostoku przywozi
koziarz Gabriel.

- Na poczagtku naszej koziej przygody sery miatam produkowac tylko dla siebie, ale
okazafto sie, Ze jest na nie bardzo duze zapotrzebowanie — wyjasnia Aurelia. —
Zaziwito to nas, ale tez zdopingowato, aby zostac sobie samemu szefem i
pracownikiem. Dzis na Podlasiu czujemy sie, jak w domu, a na wsi jestesmy
naprawde szczesliwi!

Urszula Arter, Departament Rolnictwa i Obszarow Rybackich
red.: Anna Augustynowicz
fot.: Aurelia Szymczak

Serowar Sokolski

Miejskie Nowiny 6, 16-100 Sokdtka

tel.: 694 495 700

e-mail: aurelia.felinska_szymczak@onet.pl

Strona na Facebook'u.

Strona internetowa.
Gdzie kupic¢?

e poprzez zamoéwienie telefoniczne,
e przez kontakt na FB,
o mozliwa wysytka badZ dowéz do klienta.

Strona internetowa Podlaskie Centrum Produktu Lokalnego
Wiecej o produkcie lokalnym znajdziesz w naszej bazie; wsparcie dla producentow.


https://www.facebook.com/SerowarSokolski
http://warsztatyserowarskie.com/
https://produkty.podlaskie.eu/serowarsokolski
https://produkty.podlaskie.eu/
https://pcpl.wrotapodlasia.pl/
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https://twitter.com/wojpodlaskie
https://www.facebook.com/wojpodlaskie/
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