Podlaski Produkt Lokalny. Cydr i miody z Narwii

Zaczetlo sie od ryzowego wina, ktére wybuchto w szafie. Potem Piotrowi Marzeckiemu i Marcinowi Seliwoniuk poszto duzo
lepiej. Dzieki m.in. dofinansowaniu z Programu Rozwoju Obszaréw Wiejskich (PROW) otworzyli w Narwi (pow. bielski)
zaktad produkcji cydru i owocowych miodéw pitnych. | zamiast wybuchéw zaskakujg ich nagrody.

Ztote jajo 2020 od Kukbuk; ztoto i srebro na swiatowym konkursie SISGA w Hiszpanii
(w 2019 i 2020), brgz na miedzynarodowym konkursie Mead Madness Cup 2020,
srebra podczas Lubelskiego Swieta Cydru (2018 r.).

- Fajnie miec te nagrody, ale najwazniejsze, aby naszym klientom smakowato to,
co robimy — mowi Marcin Seliwoniuk. — | teraz tych klientow potrzebujemy jak
najwiecey.

Inzynierowie na produkciji

Piotr i Marcin poznali sie podczas studiéw na Politechnice Biatostockiej. Jak wspomina
Marcin juz wtedy Piotr przywozit do degustacji swoje domowe wyroby: wina i cydry. Po
ukonczeniu uczelni (Piotr jest automatykiem-robotykiem, Marcin - inzynierem jakosci)

oprécz pracy w swoich zawodach, postanowili zaja¢ sie produkcjg owocowych trunkdw.

- Moje poczatki to lata nastoletnie, kiedy po raz pierwszy nastawiatem wino, chyba
wtedy ryZzowe. Zabrakto znajomosci teorii i wino wybuchfo w szafie, gdzie je
przetrzymywatem — Smieje sie Piotr Marzecki. — Ale zamitowanie zostafto i
przerodzito sie w pasje, do ktorej przekonatem Marcina.

Jako amatorzy w 2018 r. Piotr i Marcin — juz po kilku latach domowej produkcji na
wiasne potrzeby - wystartowali w Lubelskim Swiecie Cydru i zgarneli nagrody za cider
bezalkoholowy i cydr klasyczny.

Pod koniec 2018 r. powstata firma Selmar, w 2019 uzyskata wszelkie pozwolenia na
produkcije alkoholu a takze fundusze z Programu Rozwoju Obszaréw Wiejskich.

- Nasz cider bezalkoholowy jest jedyny w Polsce, a powstat przypadkiem —
wyjasnia Marcin. — Oszukat nas dostawca sprzetu winiarskiego, nie mielismy
atestowanego sprzetu do alkoholu, a firma juz dziatata i trzeba byto cos zrobic, by
jg utrzymac. Rozpoczelismy wiec produkcje cidera 0%.

Obecnie to najpopularniejszy produkt firmy Selmar. - Bo mozZna go pi¢ wszedzie, w
domu, w pracy, w dzien i wieczorem — wyjasnia Piotr.

Na tomzynskich jabtkach i biatostockiej kawie

Cydr z Narwi — zaréwno ten alkoholowy, jak i bezalkoholowy - powstaje gtéwnie na
bazie podlaskich jabtek. Podstawe do firmowych produktdw, czyli sok jabtkowy
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https://produkty.podlaskie.eu/cydrpodlaski

aostidarcza ao Nadrwi prZzeage wWsZysliKkIiim saa | toCZrida spoa Loimnzy.

- Bazujemy na naturalnych swieZych sokach prosto od sadownikow. Stosujemy
mieszanki roznych odmian jabtek. Cydr mozna zrobic z jednej odmiany, wazne, by
owoce byty soczyste i nieduze. Miod pitny wymaga juz mieszania jabtek stodkich z
winnymi np. Eliza i Jonagold — wyjasnia Piotr.

Producenci czekajg na zmiane ustawy winiarskiej, ktéra pozwoli im do jabtkowego
cydru dodawacé sok z innych owocédw. — Wiemy, ze jest w planach zgoda na to, by do
cydru mozna byto doda¢ do 20% innych owocéw. ChcielibySmy sprobowac cydru z
dodatkiem wisni czy maliny — wyjasnia Piotr. — Mamy juz doswiadczenie z widnig przy
miodach pitnych, wiec moglibysmy sprébowac i z cydrem.

Miody pitne produkowane w Narwi to tréjniaki, czyli: 1/3 miéd i 2/3 woda lub sok.

- My warzymy miod tylko na bazie sokow i miodu, bez dodatku wody — wyjasnia
Piotr Marzecki. — Specjalizujemy sie w miodach owocowych, dlatego mozemy w
naszej ofercie znaleZz¢ midd z wedzonym jabtkiem, wisnig, czy wisnie z kawa.

Ten ostatni produkt powstat we wspétpracy z inng lokalng, podlaskg firma: palarnig
kawy z Biategostoku ,White Bear Coffee”.

- Przygotowali nam specjalng mieszanke ziaren kawy odmiany Kostaryka Perla
Negra i potgczylismy jg z wisnig i miodem — mowi Piotr Marzecki. — Wyszedt nam
deser w kieliszku — Smigje sie.

Cuda petne dymu

Miody pitne produkciji Piotra i Marcina — oprécz lauréw na miedzynarodowych
konkursach - zyskaty tez dobre rencenzje u polskich specjalistédw. Trdjniak jabtko
wedzone, z dwdch odmian jabtek (Eliza i Jonagold) i dodatkiem trzeciej - Champion
wedzonej dymem z debu — wzbudzit zachwyt m.in. sommeliera i znawcy win Macieja
Katarzynskiego. Na swoim blogu pn.: ,Kolor wina” pisze:

»<Ale cuda...cuda petne dymu.

Midd pitny z Podlasia o nazwie WEDZONE JABLKO autorstwa pana Piotra
Marzeckiego jest niezwykty, nietuzinkowy, smaczny i co wazne ciekawie uktada sie z
roznymi tapasami i jedzeniem bardziej ztozonym.

Midd w kolorze bursztynu i tombaku jest czy$ciutki, klarowny i pieknie sptywa po
kieliszku.

Bukiet dymny do tego stopnia, ze producenci Pouilly Fume powinni przyjechac¢ na
nauke odymiania wina na Podlasie!”

- Pewnie, Ze nam mito za takie zdanie o naszych trunkach — usmiecha sie Piotr
Marzecki — Jednak nasze plany i marzenia, to nie kolejne nagrody, ale klienci.
Chcielibysmy, by produkcja naszych cydrow i miodow byta na tyle duza, by stata



sie naszg podstawowg pracg zawodowsg. Takie marzenie: by pasja, stata sie praca.

Urszula Arter, Departament Rolnictwa i Obszarow Rybackich

Selmar - Marcin Seliwoniuk

ul. Topolowa 4, 17-210 Narew

799 020 304, kontakt@cydrpodlaski.com
Strona internetowa Cydr Podlaski

Fanpage na Facebook'u

Strona w bazie Centrum Produktu Lokalnego

Nagrody i wyréznienia

- brazowy medal za Midd jabtko-wisnia na Mead Madness Cup 2020;
- Ztote Jajo i certyfikat ,KUKBUK Poleca” za miody pitne 2020;

- Ztoto w Hiszpanii na SISGA 2020 za mi6d Wedzone Jabtko;

- Srebro w Hiszpanii na SISGA 2020 za Cydr Klasyczny;

- Srebro w Gijon (Hiszpania - SISGA) za Cider Podlaski 0% w kategorii stodkie,

naturalnie musujgce cydry 2019;

- Trzecie miejsce za prototyp Cydru Miodowego na MMC 2019;

- Pierwsze miejsce w kategorii FreeStyle dla Cidera Podlaskiego 0% - Lubelskie Swieto

Cydru 2018;

- Drugie miejsce w kategorii Freestyle dla pierwowzoru Miodu Jabtkowego 2018 -

Lubelskie Swieto Cydru 2018.

Gdzie kupi¢:

- po kontakcie telefonicznym — na miejscu w Narwi;

- przez fanpage na FB — mozliwo$¢ dowozu;

- poprzez strone Podlaski Bazarek;

- sklepy partnerow wymienione na stronie internetowej;

- platformy sprzedazowe (m.in. allegro).
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