Podlaski Produkt Lokalny. Augustowskie smaki paristwa Och

Sery dojrzewajgce, twarogi, Smietana i masto z mleka krowiego; kozie sery i kefiry - pani Irena Och w Nettcie k. Augustowa
tworzy caly wachlarz augustowskich smakow - wprost z natury.

- Zyjemy tu zgodnie z natura, pijemy mieko od naszych kéz i kréw, a sery robimy takie, jakie sami lubimy. | cieszymy sie,
ze smakujg naszym klientom — mowi pani Irena mieszajac w kotle mleko do kolejnej porcji seréw.

Delikatesy od szczesliwych koéz

Panstwo Irena i Piotr Och, kiedy zamieszkali w rodzinnym domu pani Ireny w Nettcie,
nie od razu chcieli zajmowacé sie serowarstwem. Prowadzili normalne gospodarstwo
rolne z uprawg zboza i hodowlg zwierzat.

- A pierwsze kozy, na ktdre namoéwit nas znajomy, po kilku miesigcach sprzedalismy — wspomina Irena Och. — Nie dalismy
rady sie nimi zajmowac, za mato wiedzielismy, nie byliSmy jeszcze gotowi.

Dzi$ [lipiec 2020 r. — dop.red.] k6z w Nettcie jest kilkanascie. | stado caty czas sie
rozwija.

— Akurat trzy dni temu przyszto na Swiat kolejne koZlgtko — méwi Piotr Och i prowadzi nas do zagrody, by wraz z cérkg Alg
zaprezentowac snieZznobiate malenistwo. Jego rodzeristwo pasie sie juz na tgce, ono potrzebuje jeszcze kilku dni w
zamknieciu. — Ale potem tez péjdzie na fake, bo nasze kozy spedzaja tam wiekszos$¢ czasu. Zywia sie trawg z naszych
13k, a nie sztucznymi paszami, a na noc dostajg siano — ttumaczy pan Piotr. —Taki sposéb hodowli powoduje, Ze mleko i
sery od naszych kéz nie majg tego specyficznego zapachu. Kozy sg szczesliwe, spokojne, a nasze sery bardzo delikatne i
zdrowe.

Naturalne jest najzdrowsze

Po tace i pastwiskach wokdt domu panstwa Och spacerujemy z catg ich rodzing. Dzieci
pokazujg nam réznobarwne kozy, stado biatych gesi, podbiegajg do ulubionych kréw.

- Mamy polskie czerwone i rasy jersey — wyjasnia Irena Och, a dzieciaki gtaszczg piekng, beZowo-brgzowg jerseyke. —
Dajg swietne mleko, ktére idealnie nadaje sie do serowarstwa.

A gospodarstwo panstwa Och serowarstwem stoi. Pani Irena produkuje zarowno sery z
mleka krowiego, Smietane, twarogi, wyrabia tez masto. Dzigki kozom sg kozie
twarozkow i sery, a takze kefiry.

- Sprzedajemy nasze produkty wysytkowo, zbieramy zamowienia przez Internet, ale gtdwnie klienci odwiedzajg nas na
targach i jarmarkach w Augustowie, Suwatkach, a od niedawna w Szczuczynie — zacheca do odwiedzin na jej stoisku pani
Irena. - JeZdzimy tez na serowarskie festiwale i prowadzimy warsztaty.

Pani Irena podczas serowarskich warsztatow uczy chetnych produkcji podstawowych
rodzajow sera: najczesciej podpuszczkowego czy ricotty. Z takiego szkolenia, kazdy
wychodzi z wlasnorecznie zrobionym serem.
- To Swietna zabawa i nauka tego, zZe najlepsze jedzenie to te naturalne, bez polepszaczy i konserwantéw. Z mleka
niepasteryzowanego i od zwierzat, ktore pasg sie swobodnie na tgce, a nie sg zamkniete przez cate Zycie w oborze —

wyjasnia.
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W kuchni panstwa Och pachnie nie tylko serem, ale tez Swiezym chlebem. To takze
domowy wyrdb pani Ireny: na naturalnym zakwasie. Gospodyni piecze go dla swojej
rodziny i na zamowienie. Chleb jest pachnacy, ma lekko spekang na gérze bochenkéw
skérke, co Swiadczy o pracujagcym podczas pieczenia zakwasie.

- Sprobujcie chleba i troche sera — zacheca pani Irena, a z zaproszenia korzystajg tez dzieciaki pataszujgc plastry
krowiego sera dojrzewajgcego. — Dzieciom smakuje, znaczy, ze jest dobre. One sg zawsze szczere — podkres|a.

Sery z ,Augustowskich Smakoéw Natury” — bo tak nazwata swojg marke Irena Och -
smakujg nie tyko dzieciom, takze jurorom na wielu konkursach, czego efektem sg
nagrody. A wsrdéd nich m.in.: laury w ogolnopolskim konkursie ,Nasze Kulinarne
Dziedzictwo — Smaki Regionéw”, gdzie w etapie wojewddzkim w 2015 roku - | miejsce
zajeto masto Smietankowe a w roku 2017 r. — kozi twarozek z gospodarstwa panstwa
Och.

- To mdj ulubiony — zdradza nam Ala, a jej bracia dopowiadajg. - Nam najlepiej smakujg te naturalne, Swieze, z
czarnuszkg.

Urszula Arter, Departament Rolnictwa i Obszaréw Rybackich UMWP

Link trony na Facebook'
Link do bazy producentéw podlaskich

Gospodarstwo Rolne - Piotr i Irena Och
Augustowskie Smaki Natury

Netta Pierwsza 4, 16-32- Bargtéw Koécielny
Tel.: 692 421 879
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https://www.facebook.com/czerwonapolska
https://produkty.podlaskie.eu/seryoch
https://twitter.com/wojpodlaskie
https://www.facebook.com/wojpodlaskie/

	Podlaski Produkt Lokalny. Augustowskie smaki państwa Och
	Sery dojrzewające, twarogi, śmietana i masło z mleka krowiego; kozie sery i kefiry – pani Irena Och w Nettcie k. Augustowa tworzy cały wachlarz augustowskich smaków - wprost z natury.


