Podlaskie z pertami i kluczem

Kompot z rajskich jabtuszek, udziec z pieca chlebowego, sok z kiszonego buraka, szczupak z angielki i szpikowany udziec z
dzika - to pie¢ najnowszych kulinarnych ,,Pere}’ wojewdédztwa podlaskiego. Specjalny “Klucz do Polskiej Spizarni” za zastugi
w promowaniu produktu lokalnego otrzymat tez w miniong niedziele (3.10) w Poznaniu na gali 20 - lecia konkursu ,,Nasze
Kulinarne Dziedzictwo - Smaki region6w"” - wicemarszatek Stanistaw Derehajto.

Finat konkursu byt jednoczesnie jubileuszem 20-lecia przedsiewziecia prowadzonego
od lat przez Polskg |zbe Produkiu Lokalnego i Regionalnego.

- Pomyst narodzit sie w redakcji pisma ,Gospodyni”, a Ze na nasze pierwsze
ogtoszenie o konkursie przyszto 150 zgtoszen, stwierdzilismy, Ze to rzecz warta
rozwiniecia i kontynuacji — wspominata tworczyni konkursu Izabella Byszewska,
prezes Izby. — Przez te wszystkie lata zidentyfikowaliSmy ok. 20 tys. produktow
lokalnych. To olbrzymi sukces i baza dla promotorow polskiej Zywnosci wysokiej
jakosci.

Kilkunastu takich promotoréw z kilku wojewddztw otrzymato wczoraj ,Klucze do Polskiej
Spizarni” — nagrode za szczegblne zastugi w promowaniu lokalnych produktéw i
producentow. Jeden z nich trafit do wicemarszatka Stanistawa Derehajto.

- To wielki zaszczyt i znak, Ze nasza praca na rzecz promowania i kontynuowania
podlaskich tradycji kulinarnych ma sens i jest dostrzegalna — mowit po otrzymaniu
nagrody wicemarszatek Derehajto. — Najwazniejsze jednak, Ze nasi producenci po
raz kolejny otrzymali najwyzsze nagrody w tym ogolnopolskim konkursie, czyli
Perty. Marze o tym, by ten juz catkiem pokazny sznur peret, a mamy ich wszystkich
fgcznie 51, opasat cate wojewodztwo i kusit turystow, by nasz region odwiedzac jak
najczesciey.

»Perty” kulinarne w tym roku zdobyli:

o Matgorzata Ostapowicz z Agroturystyka Lesny Dworek w Krytatce — za
~Szpikowany udziec z dzika”;

Matgorzata Wojtach z rodzinnej firmy ,Biebrzanskie Smaki” ze Szpakowa — za
,Jdziec z pieca chlebowego”;

Wiadystaw Gryka z Suszczego Borku - za ,Kompot z rajskich jabtuszek”;

Marek Sienkiewicz z ,Kiszenie z Tradycjg” w Czarnej Wsi Koécielnej — za ,Sok z
kiszonego buraka”;

Agnieszka Chrzanowska i KGW w Radzitowie — za ,Szczupaka z angielki”.

Panie z Kota Gospodyn Wiejskich w Radzitowie debiutowaty w konkursie. Sg
pierwszym KGW z Podlaskiego, ktére zdobyto to zaszczytne wyrdznienie.

- Przecieramy szlaki innym podlaskim kotom gospodyn, jestesmy bardzo
szczesliwe — mowita po otrzymaniu nagrody Agnieszka Chrzastkowska.



O dwdjce z nagrodzonych w Poznaniu producentéw mozna przeczyta¢ w bazie
podlaskich producentéw:

e Kiszenie z Tradycja;
o Biebrzanskie Smaki.

zrodto: Departament Rolnictwa i Obszarow Rybackich UMWP
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https://produkty.podlaskie.eu/
https://produkty.podlaskie.eu/kiszonkiSienkiewicz
https://produkty.podlaskie.eu/biebrzanskiesmaki
https://twitter.com/wojpodlaskie
https://www.facebook.com/wojpodlaskie/
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