Stodkie otwarcie podlaskiej Opery

28 wrzesnia czeka nas najwieksze od lat wydarzenie kulturalne w regionie. Mowa o otwarciu nowego gmachu Opery i
Filharmonii Podlaskiej w Biatymstoku. Aby dodatkowo uswietni¢ ten historyczny moment, specjalnie na te okazje
biatostocka Cukiernia Artystyczna Stodka Dama przygotowuje ponadprzecietnej wielkosci tort w ksztatcie budynku opery.



- To dla nas wielki zaszczyt, ze mozemy ostodzi¢ tak doniostg chwile — przyznaje Kinga
Poskrobko - Nieradka, menedzer cukierni. - Cieszymy sie, ze przy tej wspaniatej okazji
nasi cukiernicy majg mozliwosc zaprezentowania swojego kunsztu. A skoro moment
jest niezwykty, przygotowujemy réwniez tort, jakiego wczesniej nie byto - dodaje.

Co $wiadczy o wyjatkowosci tej stodkiej produkcji? Przede wszystkim bedzie ona
idealnym odzwierciedleniem gmachu opery. Przy jego tworzeniu cukiernicy wzorujg sie
na planach budowy i zdjeciach gotowego juz obiektu. Nie zapominajg przy tym o
najdrobniejszych szczegdtach architektonicznych.

Ciekawostkg jest fakt, ze kazdy element konstrukcji pozostanie jadalny. Fasada, w
rzeczywistosci wykonana ze szkta, zostanie zrobiona z karmelu, a ustawiona na dachu
rzezba autorstwa Teresy Murak przedstawiajgca Gtowe Kompozytora z czekolady.
Natomiast caty tort pokryje masa cukrowa, ktora bedzie stodkim odpowiednikiem
cegietek czy chodnikow.

Jednak zdecydowanie najwigksze wrazenie zrobig gabaryty. Tort zapowiada sie
bowiem naprawde imponujgco — bedzie miat 2 m dtugoséci i 1,5 m szerokosci. Do jego
zrobienia uzytych zostanie az 500 jajek, 50 kg maki i tylez samo owocow. Szacuije sie,
ze przygotowanie ,deseru” zajmie 5 dni wytezonej pracy. Jednak efekt — 100 kg
pysznego tortu — z catg pewnoscig okaze sie wart zachodu.

- Tort ustawimy na specjalnym podeécie w gtéwnym foyer opery. Zostanie
przygotowany w kilku cze$ciach, ktére potgczymy ze soba juz na miejscu. To
koniecznos¢ wynikajgca z nietypowej wielkosci, inaczej... nie zmiescilibySmy sie z nim
w drzwiach — informuje menedzerka.

Smiato mozna zatozyé, ze efekt koricowy wywota niezapomniane wrazenia. Za
przygotowanie tortu odpowiada Cukiernia Artystyczna Stodka Dama, wywodzgca sie ze
znanej od ponad 20 lat podniebieniom wielu Biatostoczan Cukierni Kinga.

- Jesli chodzi o projekty tortow, w zasadzie nie ma dla nas rzeczy niemozliwych. | to
niezaleznie od tego, ile w dany produkt trzeba wtozy¢ pracy albo jak bardzo nietypowe
jest to zlecenie. Jedynym ograniczeniem jest de facto pomystowos¢ klienta — dodaje na
koniec Kinga Poskrobko - Nieradka.

Cukiernia przygotowywata juz wczedniej nieco mniejszy, prébny tort w ksztatcie op
jako atrakcje Sylwestra 2011/2012 (na zdjeciu). Tort wjechat do filharmonii doktadni

pbtnocy ze specjalnie odpalonymi racami. Pierwszy kawatek zostat ukrojony przez
Prezydenta Miasta Biategostoku.


https://twitter.com/wojpodlaskie
https://www.facebook.com/wojpodlaskie/
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