tomzynski Greenvit wydobywa z polskich ziét to, co najcenniejsze

Melisa, pokrzywa, tymianek oraz czystek, to tylko cze$¢ zaromatéw suszonych ziét, ktore rozchodzg sie wokét zaktadu
spotki Greenvit w tomzy. W tomzynskim oddziale firmy, ktory powstat dzieki dotacji z funduszy europejskich, polskie ziota
sg przetwarzane, by w konnicowym etapie procesu produkcyjnego wytworzy¢ innowacyjne ekstrakty roslinne.

Nowy zaktad powstat na terenie specjalnej strefy ekonomicznej w tomzy. Produkowane
sg w nim ekstrakty roslinne o podwyzszonym stopniu czystosci, a co sie z tym
bezposrednio wigze - o bardzo wysokiej zawartosci zwigzkdw czynnych, ktérych nie
majg w swojej ofercie inni polscy producenci w branzy.

Eksport na ponad 20 rynkow

Jak mowi Kamil Pietruszynski, dyrektor ds. produkcji i inwestycji w spétce Greenvit -
produkowane ekstrakty roslinne sg dostarczane do najwiekszych producentéw
suplementéw diety oraz firm farmaceutycznych zaréwno w Polsce jak i poza jej
granicami.

— Technologia produkcji jak i zaktad produkcyjny powstaty jako rezultat kilku lat
naszych prac badawczo-rozwojowych. Diugoletnie dziatania laboratoryjne
spowodowaty, Ze nasze ekstrakty roslinne postrzegane sg jako rozwigzanie
innowacyjne nie tylko na terenie Polski, ale w skali Swiatowej. Udaje nam sie z
powodzeniem konkurowac z wyspecjalizowanymi firmami z Europy Zachodniey.
Nasz rynek eksportowy to ponad 20 krajow , w tym do tak wymagajgcych
odbiorcow jak Niemcy, Francja, Wtochy, Stany Zjednoczone, Korea Ptd. czy
Japonia — wyjasnia Kamil Pietruszyriski.

Surowce do produkcji Greenvit pozyskuje gtéwnie od polskich firm specjalizujacych sie
w uprawie, skupie i suszeniu surowcéw zielarskich.

— Wspotpracujemy gtownie z firmami z wojewodztwa podlaskiego — szczegdlnie
interesujgcy dla nas jest rejon Hajnowki oraz okolice Puszczy Biatowieskiej, ktore
styng z ziot. Nasi dostawcy pochodzg rowniez z Lubelszczyzny i wojewddztwa
kujawsko-pomorskiego, gazie znajdujg sie duze uprawy — wymienia dyrektor
Pietruszynski.




Waznymi surowcami dla przedsigbiorstwa, oprdcz ziot, jest rbwniez owoc aronii oraz
owoc czarnego bzu. Wymienione owoce muszg by¢ mrozone jak rowniez muszg
pochodzi¢ z konkretnych odmian charakteryzujgcych sie najwyzszg zawarto$cig
zwigzkdw polifenolowych. Dlatego tez w przypadku tego surowca firma wspétpracuje
bezposrednio z rolnikami wyspecjalizowanymi w tego typu uprawach.

Badanie i testowanie

Kazda partia zi6t podlega bardzo doktadnym badaniom. Szczegotowe testy i analizy
odbywajg sie w laboratorium fizykochemicznym i mikrobiologicznym.

Laboratorium zostato wyposazone w specjalistyczny sprzet dzieki otrzymanej dotacji z
funduszy europejskich. O pracach laboratoryjnych opowiada nam Przemystaw
Godlewski — kierownik w tomzynskim zaktadzie Greenvit.

— Przeprowadzane w laboratorium analizy dotyczg prac na wyrobie gotowym a
wczesniej na surowcu, Ktory zostaje dostarczony do zaktadu. Koniecznosc¢
stosowania sie do obowigzujgcych procedur powoduje, Ze prace laboratoryjne
zaczynamy od zbadania probki surowca jeszcze przed wiasciwg dostawg, aby
miec pewnosc co do jej odpowiedniej jakosci — opowiada Przemystaw Godlewski.

Pracownicy laboratorium przeprowadzajg szczegbétowe préby na uktadzie
laboratoryjnym, polegajace na oznaczeniu m.in. zwigzkdéw aktywnych w surowcu i w
produkcie koncowym. Wszystko odbywa sie w celu uzyskania pewnos$c¢ co do jakosci
uzytego surowca, a w efekcie koncowym - jakosci ostatecznego produktu.

Tak, jak parzenie herbaty

Ziofa, ktore przyjezdzajg do zaktadu, po przebadaniu sg umieszczane w urzadzeniu, w
ktorym przebiega proces ekstrakcji. GdybySmy chcieli obrazowo do czegokolwiek ten
proces poréwnac to jest on bardzo przyblizony do parzenia herbaty.



— Po procesie ekstrakcji otrzymujemy produkt, ktory nas najbardziej interesuje czyli
napar. Produktem ubocznym sg fusy, ktore pozostajg po wyparzeniu ziot - to jest
fzw. odpad (odsprzedawany dla biogazowni). Caty wytworzony ekstrakt jest w
dalszym procesie zbierany w odpowiednich zbiornikach, a nastepnie - dzieki
odpowiednim sitom i filtrom — odcedzany do uzyskania ekstraktu — mowi
Przemystaw Godlewski.

Kolejnym etapem produkcji jest zageszczanie powstatego ekstraktu. | tutaj pod
ci$nieniem w odpowiednim zbiorniku cze$¢ wody ulega odparowaniu. Ekstrakt jest
zageszczany do konsystencji syropu, a nastepnie poddawany dalszym procesom, na
koncu suszeniu.

— Proszek to nasz produkt koricowy, ktory trafia do naszych Klientow —
podsumowuje kierownik zaktadu.

Zdobywac rynki dzieki funduszom europejskim
Budowa i wyposazenie tomzynskiego zaktadu Greenvit pochtoneta ponad 20 min zi, z
czego dotacja z funduszy europejskich pokryta blisko 10 min zt.

- Bez wsparcia w postaci funduszy europejskich nie bylibysmy w stanie
zrealizowac przedsiewziecia w tej skali. Budowa nowego zaktadu to warunek
konieczny, aby Greenvit mogt sie dalej dynamicznie rozwijac, spetniajgc tym
samym oczekiwania rynku i naszych Klientow. Nasz pierwszy zaktad produkcyjny
w Zambrowie 0siggnat juz bowiem wczesniej maksimum mocy wytworczych bez
mozliwosci dalszej rozbudowy z uwagi na ograniczenia powierzchniowe i
lokalizacyjne. NaleZy podkreslic, Zze budowa oraz start nowego zaktadu
produkcyjnego znacznie wptynety na rozwoj eksportu — w rozmowie zaznacza
Kamil Pietruszynski.

W ramach inwestycji w Lomzy powstato wiele nowych miejsc pracy. Firma Greenvit caty
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Poszukiwani sg m.in. pracownicy do dziatu produkciji.

Spotka Greenvit to firma rodzinna zatozona w 2010 r. w Zambrowie. Tworzg jg
specjalisci z zakresu biotechnologii, produkcji oraz handlu ekstraktami roslinnymi i
surowcami naturalnymi. Zaktad w tomzy dziata juz od roku.
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https://twitter.com/wojpodlaskie
https://www.facebook.com/wojpodlaskie/
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