Jak realizowany jest przepis na sukces? Gastronomik Biatystok podaje
sktadniki

Projekt , Gastronomik Bialystok. Przepis na sukces” szkota realizuje od pazdziernika ubiegtego roku. Jest to jeden z
projektéw zintegrowanych realizowanych w Biatymstoku, innowacyjny w skali kraju. Jego realizacja potrwa kilka lat -
czes¢ inwestycyjna projektu ma sie zakonczy¢ w 2019 r., a catly projekt w 2021.

Temu, jak projekt jest realizowany w Gastronomiku, poswiecona byta konferencja, ktéra
odbyta sie w srode, 14 marca. Wzieli w niej udziat m.in. Wicemarszatek Wojewodztwa
Podlaskiego Anna Naszkiewicz, dyrektor biura zarzgdu Biatostockiego Obszaru
Funkcjonalnego Dorota Perto, wiceprezes PSS ‘Spotem” Janusz Kulesza, dyrektor
departamentu Europejskiego Funduszu Spotecznego UMWP Elzbieta Romanczuk,
przedstawiciele kuratorium Wojewddzkiego Urzedu Pracy, pracodawcy branzy
rzemieslniczej i gastronomicznej, nauczyciele i uczniowie.

Krétka historie Gastronomika w Biatymstoku, projekty unijne, w ktérych szkota brata
udziat oraz obecny projekt omoéwit dyrektor szkoty Marek Jézefowicz.

Wicemarszatek Anna Naszkiewicz przedstawita projekty unijne w wojewddztwie
podlaskim, ze szczegblnym zwrdceniem uwagi na 0S. Il odnoszaca sie do kompetencii i
kwalifikacje (z alokacjg 129 min euro) , a w tym na dziatanie 3.3. Zwrécita uwage w tym
dziataniu na jakim etapie jest realizacja projektéw oraz do kogo kierowane jest wsparcie
oraz jakie jeszcze konkursy czekajg nas w 2018 r.

- Pan dyrektor wspominat o konkursie, jest to projekt zintegrowany. Czesc¢ tego projektu
jest BOF-owska, to cze$¢ twarda, dotyczaca inwestycji. Cze$¢ druga, tzw. miekkg
doktadamy z Europejskiego Funduszu Spotecznego. JesteSmy jedynym wojewédztwem
w Polsce, ktore realizuje takie projekty zintegrowane. | chociaz moze nie jest on
idealny, wszystkie wojewddztwa nam sie przygladaja, a Komisja Europejska bardzo nas
za ten projekt chwali — powiedziata wicemarszatek Anna Naszkiewicz.

Dziatalno$¢ Biatostockiego Obszaru Funkcjonalnego przedstawita dyrektor Dorota
Perto. Przyznajac podczas prezentacji, ze bez dobrej wspotpracy z samorzadem
wojewddztwa trudno bytoby realizowac jakiekolwiek projekty i rozwija¢ Biatostocki
Obszar Funkcjonalny.

Wiceprezes PSS ,Spotem” Janusz Kulesza przedstawit wspotprace PSS ze szkotami
zawodowymi, gtéwnie z Gastronomikiem. Aneta Niegierysz z Wojewddzkiego Urzedu
Pracy zaprezentowata stan zatrudnienia w wojewodztwie i Biatymstoku, ze
szczegdlnym uwzglednieniem zapotrzebowania na zawody, w jakich ksztafci
Gastronomik.

- Prognoza na 2018 r. jest taka ze nastgpi wzrost popytu na szeféw kuchni,
zapotrzebowanie na pozostate zawody pozostaje bez mian — podsumowata prezentacje
Aneta Niegierysz.



O roli doradztwa zawodowego w rozwoju kariery zawodowej ucznia opowiedziata
zebranym doradca zawodowy Justyna Baczewska.

- Szkota rzeczywiscie czyni wszelkie starania, przy niematej pomocy samorzadu miasta
i wojewddztwa, by wspierac ksztatcenie zawodowe — podsumowata Justyna
Baczewska.

Najbardziej smakowitg czescig konferencji byt bankiet potgczony z prezentacjg efektow
wspotpracy ucznidow, nauczycieli i pracodawcdw w formie stanowisk gastronomicznych.
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Zespot Szkdt Gastronomicznych w Biatymstoku, projekt Gastronomik Biatystok.
Przepis na sukces! Projekt obejmuje 350 uczniéw i 20 nauczycieli. W jego ramach
odbywajg sie m.in. praktyki i staze u pracodawcéw, kursy zawodowe oraz kursy, ktére
pomoga w zwiekszeniu mobilnosci mtodych ludzi na rynku pracy. Uczniowie beda tez
mogli skorzysta¢ z nowoczesnego poradnictwa zawodowego. Szczegdlnie zdolni
uczniowie majg szanse na stypendia. Z kolei dla nauczycieli zawodu przewidziane sg
kursy kwalifikacyjne i studia podyplomowe. W ZSG zostang tez wyposazone pracownie
dydaktyczne. ,Miekka” czes¢ projektu ma sie zakonczy¢ pod koniec 2022 roku. Wartos¢
projektu: 3,3 min zt; dofinansowanie: 3,1 min zt

Projekt przewiduje tez przebudowe i wyposazenie Centrum Ksztatcenia Praktycznego,
ktore dziata przy Zespole Szkét Gastronomicznych. Powstaje nowoczesna placéwka
szkoleniowa spetniajgca normy bezpieczenstwa i jakosci zywnosci. Inwestycja ma sie

zakonczy¢ w 2019 roku. Warto$¢ projektu ( w czeéci inwestycyjnej) : 6,3 min zi;

dofinansowanie: 5,3 min zi.
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