Stowarzyszenie ,Macierzanka” - Ser podpuszczkowy dojrzewajgcy
wedzony Wizajny

Nazwa zgloszenia: Ser podpuszczkowy dojrzewajacy wedzony WizajnyProducent/Wykonawca: Stowarzyszenie
~Macierzanka”

Opis zgtoszenia: Ser podpuszczkowy dojrzewajacy wedzony Wizajny produkowany
jest wedtug tradycyjnej receptury opracowanej na podstawie doswiadczen i przepisow
starszych mieszkancéw gminy Wizajny i Rutka Tartak. Ser wytwarzany jest z mleka
krowiego $wiezego, niepasteryzowanego, co jest jego wielkim walorem smakowym jak i
zdrowotnym. Mleko jest Scinane naturalng podpuszczkg uzyskiwang z zotadkow
cielecych, powstaty skrzep jest ciety, odsgczany, formowany i solony. Powstaty ser jest
wktadany w siatke wedliniarska, a nastepnie poddany procesowi wedzenia. Wedzenie
nadaje serowi specyficznych waloré4w smakowych, kolorystycznych oraz
konserwujgcych. Do wedzenia sera uzywamy drzewa lidciastego (olcha, brzoza). Czas
wedzenia zalezy od panujacych warunkéw atmosferycznych i moze trwac od 5 do 7
godzin.

Ser podpuszczkowy dojrzewajacy wedzony Wizajny jest uznanym produktem
regionalnym wpisanym na Liste Produktéw Tradycyjnych. Zdobyt wiele nagrod i
wyrdznien. Produkt ten cieszy sie duzym zainteresowaniem wsrdd osob
odwiedzajgcych teren gminy Wizajny i Rutka Tartak ze wzgledu na swoj specyficzny
smak jak i sposéb wytwarzania. Taki ser jest mozliwy do wyprodukowania tylko na
terenie gminy Wizajny i Rutka Tartak ze wzgledu na uksztattowanie terenu oraz
niepowtarzalne srodowisko naturalne. Laki i pastwiska, na ktérych pasg sie nasze
krowy, sg poro$niete ziotami i trawami niespotykanymi w innych cze$ciach kraju, co
daje serom i produktom z nich wytwarzanych niepowtarzalny smak. Takim ziotem jeﬂ
Macierzanka, od ktorej powstata nazwa naszego Stowarzyszenia.


https://twitter.com/wojpodlaskie
https://www.facebook.com/wojpodlaskie/
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