Irena Pronczuk - Ser biaty-klinek

Nazwa zgtoszenia: Ser biaty- klinekProducent/Wykonawca: Irena Proficzuk

Opis zgtoszenia: Twardg biaty w postaci klinka, ksztatt ptaski przypominajacy tréjkat. Wielkos$¢ zalezna od woreczka, szeroko$¢ 1
cm, dtugos$¢ okoto 20 cm, wysoko$¢ 3-4 cm, wazy okoto 0,5 kg. Ser biaty mozemy przygotowaé na wiele sposobdéw, zaréwno na sk
i na stono, dodajac do niego rézne przyprawy, aby urozmaicié ich smak. Do przygotowania sera najodpowiedniejsze jest mleko od
czerwonych; najlepiej smakuje wiosng i latem, kiedy krowy pasg sie na pastwiskach. Mleko odstawiamy na zsiadte, p6Zniej wstawi
garnka z goracg woda w celu odparzenia lub dolewamy wrzace mleko do zsiadtego. Po wystudzeniu zlewamy twarég do ptétna bial
wykonanego w ksztaicie klinka. Bardzo smaczny ser bialy, inaczej wykonywany odréznia sie fadnym wygladem i smakiem, bo moz
dodac¢ ziota, warzywa lub inne dodatki.
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