Stowarzyszenie ,Macierzanka” - Kostka serowo-ziotowa

Nazwa zgtoszenia: Kostka serowo-ziotlowaProducent/Wykonawca: Stowarzyszenie ,,Macierzanka”

Opis zgtoszenia: Kostka serowo-ziotowa jest produkowana z sera podpuszczkowego
dojrzewajacego Wizajny. Ser jest krojony na drobng kostke, a nastepnie zalewany oliwg
z oliwek z dodatkiem ziét (bazylia, tymianek, oregano) oraz czosnku. Dodatki te nadajg
kostce specyficzny aromat i smak. Kostka serowa przechowywana w tej zalewie
pozostaje Swieza, zachowuje swojg sprezystos¢ przez dtuzszy czas. Wykorzystywana
jest do satatek, wedlin jak réwniez mozna jg jes¢ bez dodatkow.

Kostka serowo-ziotowa wytwarzana z sera podpuszczkowego dojrzewajgcego Wizajny
jest uznanym produktem regionalnym. Sam ser podpuszczkowy dojrzewajgcy Wizajny
wpisany jest na Liste Produktéw Tradycyjnych. Natomiast kostka serowo-ziotowa
zdobyta wiele nagrod i wyrdznien m.in. na 495-tych Urodzinach Wojewodztwa
Podlaskiego w Nowogrodzie. Produkt ten cieszy sie duzym zainteresowaniem ws$rod
0s6b odwiedzajgcych teren gminy Wizajny i Rutka Tartak ze wzgledu na swo;
specyficzny smak jak i sposéb wytwarzania.
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https://twitter.com/wojpodlaskie
https://www.facebook.com/wojpodlaskie/
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