,Spotem” PSS Sokétka - Piekarnia - Chleb Miodowo-Zurawinowy

Nazwa zgtoszenia: Chleb miodowo-zurawinowyProducent/Wykonawca: “Spotem” PSS Sokétka - Piekarnia

Opis zgtoszenia: Sktad surowcowy: maka zytnia, woda, zurawina, midd, sél, drozdze.
Prowadzony na kwasie zyskanym metoda fermentacji wielofazowej (12 godzin) z maki
zytniej z dodatkiem naturalnego miodu i zurawiny. Produkowany w formie, poddany
studzeniu, krojeniu oraz zapakowany w torebke z etykieta.

Chleb
Miodowo Zurawinowy

Zurawina, wiecznie zielona krzewinka posiada drobne, czerwone i cierpkie owoce. Ten
charakterystyczny kwasny smak owocow, jak tez stodycz miodu z Podlasia nadaje
subtelny i wyrazisty posmak produkowanego chleba. Od niepamietnych czaséw nasi
przodkowie, zyjacy na wzgdrzach sokolskich, dodawali ,,od Swigta” do domowych
wyrobow midd i owoce zurawiny, wierzac w ich lecznicze wtasciwosci. Chleb miodo
zurawinowy jest zalecany dla oséb lubigcych mieso i majgcych sktonnos$¢ do kamic
nerkowej.



https://twitter.com/wojpodlaskie
https://www.facebook.com/wojpodlaskie/
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