
Sielawa wędzona (Kompleks Turystyczny "U Jawora")

Sielawa – ryba zamieszkująca głębokie jeziora o chłodnej, dobrze dotlenionej wodzie.
Do wędzenia przeznaczamy ryby świeże nie poddawane mrożeniu.Solimy  2 godziny
przed wędzeniem. Wyjątkowy smak i zapach uzyskujemy dzięki wędzeniu w tradycyjnej
drewnianej wędzarni, dymem z drzewa olchowego.

https://twitter.com/wojpodlaskie
https://www.facebook.com/wojpodlaskie/
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