Sernik Swojski (Ewa Gontarczyk)

Przygotowanie: Dobrze utrze¢ przeznaczone na ciasto masto, cukier i zottka. Wsypac
make wymieszang z proszkiem do pieczenia i wszystko starannie potaczycC. Ciasto
podzielni¢ na dwie czeéci, do jednej dodac kakao. Oba kawatki ciasta uformowaé w
kule i wiozy¢ do zamrazalnika na p6t godziny. Przygotowa¢ mase serowa. Jaja i biatka
utrze¢ z cukrem. Nastepnie - caty czas ucierajgc —dodac ser, potem budyn, Smietane, a
na koncu cukier waniliowy i bakalie. Na sp6d formy wytozy¢ jasne ciasto starte na tarce
o duzych oczkach, a na nie mase serowa i przykry¢ ja startym ciemnym ciastem. Piec

50-60 min.
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https://twitter.com/wojpodlaskie
https://www.facebook.com/wojpodlaskie/
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