
Rogacz (Beata Uszyńska)

Rogacz jest odmianą sękacza. Wytwarzany jest z dużej ilości jaj, cukru i masła. Piecze
się go na wałku nad ogniem z drzewa liściastego. Wysoka temperatura sprawia, że
uzyskuje się duże rogi od, których wywodzi się jego nazwa. 

https://twitter.com/wojpodlaskie
https://www.facebook.com/wojpodlaskie/
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