Ser gouda (SM Rospuda w Filipowie)

Produkcje sera gouda rozpoczeto w chwili uruchomienia zaktadu produkcyjnego w
Filipowie w 1968 roku. Walory wytwarzanego dzi$ produktu nie réznig sie niczym od
waloréw sera gouda produkowanego 37 lat temu i sg poréwnywalne z wymaganiami
Polskiej Normy uzywanej w 1968 roku (PN-68/A-86230). Ser gouda cieszy sie
uznaniem konsumentéw, poniewaz charakteryzuje sie wyjatkowym bukietem
smakowym, ktéry w niczym nie odbiega od smaku sera produkowanego w latach 70.
Technologie produkcji sera mozna poréwnac z technologig zawartg w instrukciji
technologicznej obowigzujgcej w momencie uruchomienia zaktadu, czyli w 1968 ro
Dzieki rygorystycznemu stosowaniu starych norm produkcyjnych ser gouda nie za
wielu srodkéw chemicznych i ttuszczéw niepochodzacych z mleka, ktére sg obecnifg
r

stosowane w celu polepszenia wydajnosci i obnizenia kosztéw produkcji innych se
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https://www.facebook.com/wojpodlaskie/

	Ser gouda (SM Rospuda w Filipowie)

