Czebureki (Lilia Drobnikowska)

Przepis na czebureki przekazywany jest z pokolenia na pokolenie. Jest to potrawa
bardzo popularna przy wschodniej granicy Polski. W Polsce wykonywana przez starsze
gospodynie podczas rodzinnych $wigt na potrzeby domownikéw.

Czebureki ksztattem przypominajg pierogi, ale sg duzo wieksze, sptaszczone, koloru
ztocistego, o zapachu $Swiezego ciasta. Sg wilgotne, ciezkie, z soczystym farszem.
Wykonuije sie je zagniatajgc ciasto z sera twarogowego (najlepiej domowej roboty),
maki pszennej, jajek, sody oczyszczonej i octu. Do $rodka pieroga wktada sie farsz z

mielonego, wotowo-wieprzowego, przyprawionego miesa i podsmazonej cebulki (m[i

doda¢ bulionu lub wody dla rozluznienia konsystencji). Smazy sie na gtebokim gorg
ttuszczu.
Czebureki podaje sie na goraco, prosto z patelni.



https://twitter.com/wojpodlaskie
https://www.facebook.com/wojpodlaskie/
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