IX edycja konkursu Nasze Kulinarne Dziedzictwo

W wojewédztwie podlaskim odbyt sie finat regionalny IX edycji konkursu ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo” - na najlepszy
regionalny produkt zywnoSciowy.

Organizatorami przedsiewziecia sg Marszatek Wojewddztwa Podlaskiego, Podlaski
Osrodek Doradztwa Rolniczego w Szepietowie oraz Polska Izba Produktu
Regionalnego i Lokalnego.

Celem przedsiewzigcia jest wytonienie najciekawszych dan i produktow lokalnych, ktore
zmierzg sie na ogdlnopolskim finale podczas targéw Polagra FOOD w Poznaniu.
Kulinarne dziedzictwo jest jednym z waloréw naszego regionu, ktdre chcemy
wykorzystac¢ jako atut rozwojowy

LAUREACI W KATEGORII "PRODUKTY™:

W kategorii produktow i przetworéw roslinnych:

| nagroda: Dariusz Szupszynski za stulisciec - Sintalapis
Il nagroda: Joanna Jakubik za kisiel owsiany

[l nagroda: Natalia Fiedorczuk za korowaj weselny

wyroznienie: Wanda Maria Miszkiel za piernik po gibiansku

W kategorii produktéw i przetworéw zwierzecych:

| nagroda: Krystyna Krzyzewska za wegorza po rajgrodzku
Il nagroda: Danuta Popko za ser narwianski

[l nagroda: Grazyna Zaniewska za stonine solong

wyroznienie: Ewa Zaremba za poledwice obsuszang

W kategorii napojow:

| nagroda: Barbara Zalewska za nalewke owocowg



Il nagroda: Biruta Zimnicka za piotunéweczke
[ll nagroda: Lena Charkiewicz za malinéwke - nalewke z malin leSnych

wyroznienie: Jolanta Rytwinska za pigwoweczke dziadka Maniusia

W kategorii produkty mieszane (regionalne):

| nagroda: Janina Korabowicz za gryczaniki

Il nagroda: Barbara Murawska za sibrzaki

lll nagroda: Halina Pezowicz za paptonki

wyroznienie: Nina Goralczuk za pyszki

Ponadto Kapituta nominowata do nagrody ,,Perta 2009 nastepujace produkty:

- Komin Biruty Zimnickiej
- Pasztet z sandacza z rakami Tomasza Siergiejewicza
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Historia i dorobek konkursu

Dziewie€ lat temu Izabella Byszewska, wéwczas redaktor naczelna tygodnika
,aospodyni”, szukajac sposobu promoc;ji polskich regionalnych i lokalnych produktéw
zywnosciowych, wymyslita konkurs ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo” i zaprosita do
wspétpracy Fundacje Fundusz Wspotpracy Agrolinia 2000” (nastepnie Fundacja
Fundusz Wspétpracy Program ,Agro Smak 2”) i Redakcje Rolng Programu | Polskiego
Radia a do wspétpracy w terenie - osrodki doradztwa rolniczego z catego kraju.
Powotana zostata Kapituta Konkursu, w sktad ktorej weszli m.in. red. Izabella
Byszewska (,Gospodyni”), red. Jan Zwolinski (Polskie Radio Pr.l), Marek Gasiorowski
(Fundacja Fundusz Wspétpracy),dr Barbara Ogrodowska (Panstwowe Muzeum
Etnograficzne), dr Aleksandra Swulinska-Katulska (Akademia Rolnicza im. A
Cieszkowskiego w Poznaniu), dr Grzegorz Russak (Dom Polonii w Puttusku).

Konkurs miat zasieg ogoélnopolski i juz

w pierwszej edycji wzbudzit duze zainteresowanie, znacznie przewyzszajgce
oczekiwania organizatorow.

Celem konkursu byto poznanie i udokumentowanie polskich regionalnych produktéw



zywnosciowych, produktéw osadzonych gteboko w polskiej tradyciji i od lat
wytwarzanych tymi samymi metodami i wedtug tych samych receptur. Wazne byto
znalezienie i zachowanie narodowych specjatéw, zanim odejdg w zapomnienie, wyparte
przez ,szybka” przemystowag zywnosSc.

Na tym pierwszym etapie nie mozna byto stwierdzic, czy tradycyjne polskie wyroby sg
jeszcze znane

i wytwarzane. W dotarciu do producentéw, w znalezieniu ich oraz we wstepnej selekcji
pomogty specjalistki

z osrodkéw doradztwa rolniczego z terenu catego kraju. Efekty tych dziatan przeszty
najdmielsze oczekiwania: do pierwszego etapu Komisja Konkursowa zakwalifikowata
150 produktéw od oséb prywatnych, z gospodarstw agroturystycznych, két gospodyn
wiejskich, stowarzyszen i lokalnych organizacji, z pensjonatoéw i matych zaktadow
rzemiesIniczych. Sposrdd tych produktow, wytonionych i nagrodzonych zostato 20
najlepszych regionalnych specjatow.

W nastepnej edycji po raz pierwszy zorganizowano finaty regionalne w kilku
wojewddztwach. Wprowadzona zostata nagroda najwyzsza, przyznawana przez
Krajowg Kapitute Konkursu — statuetka ,Perta”.

W edycji lll konkursu finaty odbywalty sie juz we wszystkich regionach, pod patronatami
Marszatkow Wojewddztw.

W 2003 roku po raz pierwszy zorganizowano Wielki Finat na Targach Polagra w
Poznaniu, potaczony z wreczaniem ,Perel” oraz prezentacjg produktéw regionalnych w
osobnym pawilonie. Obecnie kazdy Wielki Finat odbywa sie w czasie Targéw Polagra
Farm w Poznaniu, a kilkudziesieciu producentoéw tradycyjnej zywnosci — w wiekszo$ci
laureatow konkursu — ma swoje stoiska w Pawilonie Produktu regionalnego.

Dorobkiem o$smiu edycji konkursu jest zidentyfikowanie ponad 2000 regionalnych,
tradycyjnych produktow. Nasi pierwsi laureaci: bryndza podhalanska i oscypek
otrzymaty wiasnie chronione oznaczenia europejskie. Perta z wojewddztwa podlaskiego
~Pierekaczewnik” uzyskat w biezacym roku ochrone w Unii Europejskiej jako
GWARANTOWANA TRADYCYJNA SPECJALNOSC.

Na kolejne znaki UE oczekujg inni uczestnicy NKD, m.in. midd wielokwiat z
sejnenszczyzny oraz twardg hajnowski. Statuetke ,Perta” — najwyzsze odznaczenie w
konkursie (etap krajowy) — zdobyto dotychczas kilkadziesiagt najlepszych polskich
produktow regionalnych. Z wojewddztwa podlaskiego ten zaszczytny tytut uzyskaty
nastepujace produkty:

1. Mrowisko z Sejnehszczyzny

2. Lipiec Biatowieski z Hajnowki

3. Kumpia wieprzowa z Zambrowa

4. Ser dojrzewajacy z Wizajn
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6. Ogorek ,Herbowy” z Kruszewa
7. Kindziuk z Punska

8. Pierekaczewnik,

Znaczenie konkursu

Konkurs udowodnit, jak wspaniatg i oryginalng zywnosc¢ polscy producenci moga
zaoferowac konsumentom nie tylko w kraju, ale rowniez we wszystkich krajach Unii
Europejskiej i poza nig. Ogromnie satysfakcjonujacy jest takze fakt, ze wokét
nagrodzonych w konkursie wyrobdw — m.in. seréw z Korycina i Wizajn, wedlin z
Matopolski, sliwek z Doliny Dolnej Wisty i z okolic Sechny, jabtek z okolic tacka —
powstaty grupy producenckie, konsorcja i inne formy wspierania produktu regionalnego
w jego drodze do Listy Produktow Tradycyjnych Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi,
a w dalszej kolejnosci — do listy unijnej. Organizacja tego przedsiewziecia w naszym
regionie odbywa sie w bliskiej wspotpracy Urzedu Marszatkowskiego Wojewodztwa
Podlaskiego oraz Podlaskiego Osrodka Doradztwa Rolniczego w Szepietowie.
Konkurs zaktywizowat lokalne spotecznoéci i lokalnych wytwércow do dziatan na rzecz
wytwarzania, budowy rynku i promocji tradycyjnej zywnosci, jako elementu rozwoju
regionu. W ciggu kolejnych lat trwania Konkursu stworzono dokumentacje tradycji
kulinarnych ze wszystkich stron i regionéw Polski: wywodzacg sie z Kresow i Polski
Centralnej, z gér i znad morza, z Ziem Zachodnich

i z mniejszosci narodowych. Jest to dowdd na to, jak bogata jest polska historia
kulinarna i jak waznym jest elementem polskiego dziedzictwa kulturowego.

Wspbtczesnosé

Cel konkursu — obok gtéwnego, jakim jest identyfikacja regionalnych produktéw oraz ich
promocja, istotnym stato sie przygotowanie ich producentéw do ubiegania sie o
ochrone, zgodng z ustawodawstwem unijnym. ldeg konkursu jest tez zachecanie
mieszkancdw obszarow wiejskich, zwtaszcza tych o niekorzystnych warunkach
gospodarowania, do poszukiwania alternatywnych zrédet dochodu.

W pierwszym etapie — w czasie finatow regionalnych — wytonieni zostang laureaci
produktéw w czterech kategoriach: produktéw pochodzenia rodlinnego, zwierzecego,
napojéw i mieszanych oraz najlepsze danie i potrawa regionalna i tradycyjna.

Drugi etap konkursu to wybér dokonany przez Krajowg Kapitute Konkursu — sposréd
produktéw nominowanych w regionach — najlepszych produktéw oraz potraw i dan do
prestizowej nagrody konkursu ,PERtA 2009”. Konkurs w catym kraju trwa od maja do
konca wrzesnia. Uroczyste wreczenie statuetek ,Perta 2009” odbedzie sig, podobnie jak
w latach ubiegtych, w Poznaniu w czasie targéw FARMA w Poznaniu.

Lista laureatéw finatu wojewodzkiego zostanie opublikowana na www.wrotapodlasil i
Polska Izba Produktu Regionalnego i Lokalnego — www.produktyregionalne.pl

Podlaski O$rodek Doradztwa Rolniczego w Szepietowie — www.odr.zetobi.com.pl



https://wrotapodlasia.pl/
http://www.produktyregionalne.pl/
http://www.odr.zetobi.com.pl/
https://twitter.com/wojpodlaskie
https://www.facebook.com/wojpodlaskie/
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